
Gesamtschule Niederzier/Merzenich 

Sekundarstufen I und II 
 

 

Schulgebäude Merzenich 

Schulstr. 7 

52399 Merzenich 

 

Tel.:  0 24 21 - 93 67 10 

Fax:  0 24 21 - 93 67 11 

 

 

Schulgebäude Niederzier 

Am Weiherhof 22 

52382 Niederzier 

 

Tel.: 0 24 28 - 94 14 25 

Fax:  0 24 28 - 94 14 26 

w w w .g e samts ch u le - n i e de rz i e r -me rze n i ch . de  

info @g es amt sc hu le - n ie der z ier -m erz en i ch.d e  

www.schule-der-vielfalt.de 

Hygienekonzept für die Schulmensa der 
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Standort Merzenich 

Betreiber: Sebastian Krings 

Um eine Verbreitung des Corona-Virus zu verhindern, benötigen Schulver-

pflegungseinrichtungen geeignete Vorkehrungen zur Hygiene. Die nach-

folgenden Empfehlungen beruhen auf den Regelungen, die sich aus dem 

Infektionsschutzgesetz des Bundes sowie der aktuell gültigen CoronaSchVO 

und der CoronaBetrVO ergeben. 

1. Die Schülerinnen und Schüler müssen sich bei Betreten der Mensa die 

Hände desinfizieren. Desinfektionsmittel stehen bereit. 

2. Um im Falle einer Infektion mit Covid-19 mögliche Kontaktpersonen 

auch im Nachhinein identifizieren zu können, werden folgenden 

Regelungen getroffen:  

Die Schülerinnen und Schüler, die im Klassen- oder Kursverbund 

unterrichtet werden, sollen – soweit möglich – die Mahlzeiten 

gemeinsam einnehmen. Eine Durchmischung der verschiedenen 

Schülergruppen bei der Ausgabe und der Einnahme der Mahlzeiten 

sollte möglichst vermieden werden. Aus diesem Grund ist der Einlass 

zum Mittagessen in der Mensa der einzelnen Jahrgänge (5-7) 

zeitversetzt. 

3. Zwischen den Tischen besteht ein Abstand von mindestens 1,5 m 

(gemessen ab Tischkante bzw. den zwischen zwei Tischen liegenden 

Sitzplätzen).  

4. Gänge zum Ein-/Ausgang, zur Küche, zu Toiletten etc. haben eine 

Durchgangsbreite mit der beim Durchgehen die Einhaltung des 

Abstandes von 1,5 m zu den an den Tischen sitzenden Personen 

grundsätzlich eingehalten wird. Zu- und Abgänge für den 

Mensabereich sind voneinander getrennt und entsprechend 

gekennzeichnet.  

5. Über Tischanordnungen und Bewegungsflächen wurde eine 

Raumskizze erstellt, aus der sich die Abstände erkennen lassen. Diese 

wurde vor Ort ausgehängt. In der Mensa gilt die Maskenpflicht bis sich 

die Schülerinnen und Schüler an die Tische gesetzt haben.  

6. Gebrauchsgegenstände Besteck, Gläser, und Tablett werden nur an 

der Essensausgabe ausgeteilt.  

7. Die Räumlichkeiten werden ausreichend belüftet. Abfälle werden in 

kurzen Intervallen ordnungsgemäß entsorgt.  
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8. Alle Kontaktflächen wie Arbeitsflächen, Stühle etc. sowie die 

Tischflächen werden regelmäßig mit einem fettlösenden 

Haushaltsreiniger gereinigt.  

9. Spülvorgänge für Geschirr und Gläser werden maschinell mit 

Temperaturen von mindestens 60 Grad Celsius durchgeführt.  

10. Beschäftigte mit Kontakt zu den Gästen (Service, Kasse etc.) tragen 

eine Mund-Nase-Bedeckung. Diese wird bei Durchfeuchtung 

gewechselt. Nach jedem Abräumen von Speisengeschirr werden die 

Hände gewaschen/-desinfiziert; mindestens alle 30 Minuten.  

11. Die Beschäftigten der Mensa haben eine Einweisung in den 

vorgenannten Schutzmaßnahmen und Verhaltensregeln (inkl. allg. 

Regeln des Infektionsschutzes wie „Niesetikette“, Einordnung von 

Erkältungssymptomen etc.) erhalten. Gäste werden durch 

Hinweisschilder, Aushänge usw. über die einzuhaltenden Regeln 

informiert.  

 

Merzenich, den  20.08.2020 
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